‘ ‘ Donnerstag, 13. Marz 2025,

Seniorebrigg 2. Kochtag im Jahre des Herrn 2025

MANNERKOCHGRUPPE we"%{—,_. Seniorebriigg

Langenthal und umgebung

MENU
22. Kochtag, 13. Marz 2025

Thema:

«Tessinerktiche»

Apéro

Aperol spritz und Pavesi-Kracker

Vorspeise

Tessinerteller und Tessinerbrot

Hauptgang

) Tessiner Involtini (albsrsiichen)
Uberbackene Polentaschnitten

Dessert

Joghurt-Marroni-Créeme
Kaffee

Getranke

Rotwein: Merlot und Wasser

Meniizusammenstellung und Leitung Kochtag:
Charly Weyermann und Benu Widmer
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Apéro Rezept Aperol spritz Pavesi

Vorspeise

Rezept Tessinerteller Tessinerbrot

Hauptgang

OO .
“< unserer Region.

ey

Rezept Tessiner Involtini

Rezept Polentaschnitten Uberbacken

Seite 2 von 3


https://www.seniorebruegg.ch/files/Dokumente/2025.03.13_Rezept_Aperol-spritz_Pavesi.pdf#asset:64287@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Dokumente/2025.03.13_Rezept_3_Tessinerteller_Tessinerbrot.pdf#asset:64284@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Dokumente/2025.03.13_-Rezept_4_Tessiner_Involtini.pdf#asset:64290@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Dokumente/2025.03.13_Rezept_5_Polentaschnitten_ueberbacken.pdf#asset:64285@1:url

Dessert

Rezept Joghurt Marroni Creme

Rezepte und Fotos: Benu Widmer
Dokument: Erich Rothlisberger
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https://www.seniorebruegg.ch/files/Dokumente/2025.03.13_Rezept_6_Joghurt_Marroni_Creme.pdf#asset:64286@1:url

