‘ ‘ Donnerstag, 16. Oktober 2025,

Seniorebriugg Bericht und Rezepte Manner-Kochtag

N Seniorebrigg
. 9 t ; Langenthal und umastung

MENU
27. Kochtag, 16. Oktober 2025

Thema:

«e’chli Metzgete»

Apéro
«Sg) ht-Blett ig-Chiissi»

Weisswein

Vorspeise

«Chaubs-Laberli mit Blattsalat»
Hauptgang

«Brotwurseht mit Zibelesosse»
{jede macht sini d
et a0 BRGS0

Dessert
«Fotzuschnitte» mit Zimetf / Zucker

und «Qpfumues»
Kaffee

Getrdnke
Rotwein und Wasser

Meniizusammenstellung / Leitung:
Benu
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Befehlsausgabe

Brat wiirzen

Willi in Aktion
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Illustre Runde

Rezepte:

Was bedeutet Metzgete

Schwartewurscht-Bletterteig-Chussi

Chaubslaberli mit Blattsalat

Brotwurscht mit Zibelesosse

Brotwurscht sduber mache

Hardopfustampf

Fozuschnitte mit Zimet/Zucker und Opfumues

Rezepte und Fotos: Benu Widmer
Dokument: Erich Rothlisberger / Res Ryf
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https://www.seniorebruegg.ch/files/Metzgete.pdf#asset:70357@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Schwartewurscht-Bletterteig-Chuessi.pdf#asset:70358@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Chaubslaeberli_mit_Blattsalat.pdf#asset:70359@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Bratwurst-mit-Zwiebelsauce.pdf#asset:70360@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Brotwurscht_saeuber_gmacht.pdf#asset:70361@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Kartoffelstampf-Grundrezept.pdf#asset:70362@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Fotzuschnitte_Zimt_Zucker_Oepfumues.pdf#asset:70363@1:url

