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Donnerstag, 17. Oktober 2024, 19. Kochtag mit Benu 

Nachstehend der Menüplan, Bilder der Köstlichkeiten sowie Links zu den entsprechenden 
Rezepten. 
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Zum Start: Verschiedenes Blätterteig Apérogebäck (ohne Bild) 
 
Heute: Willi ist für den Kochtag verantwortlich – natürlich unter Aufsicht des Meisters…. 
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Vorspeise: Kürbissuppe 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Hauptgang:  Hacktätschli mit 
hausgemachten Nudeln und 
"Zubehör" 
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Zum Schluss fehlt auch ein feines Dessert nicht:  Johannisbeerkuchen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Links zu den Rezepten: 
 
Blätterteig Apérogebäck 
Hacktätschli 
Gemüse, Rübli, Bohnen 
Nudeln hausgemacht 
Leichte Senfsauce 
Johannisbeerkuchen 
 
Rezepte und Fotos:  Benu Widmer 
Dokument:   Res Ryf 

https://www.seniorebruegg.ch/files/Versch_Blaetterteig_Aperogebaeck.pdf#asset:61093@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Hacktaetschli.pdf#asset:61095@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Hacktaetschli.pdf#asset:61095@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Gemuese_Rueebli_Bohnen.pdf#asset:61096@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Nudeln-Hausgemacht.pdf#asset:61097@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Leichte-Senfsauce.docx.pdf#asset:61098@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Leichte-Senfsauce.docx.pdf#asset:61098@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Johannisbeer_Kuchen.pdf#asset:61099@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Johannisbeer_Kuchen.pdf#asset:61099@1:url

