Donnerstag, 17. Oktober 2024, 19. Kochtag mit Benu

Nachstehend der Mentlplan, Bilder der Kostlichkeiten sowie Links zu den entsprechenden
Rezepten.

MANNERKOCHGRUPPE ~& = Lrioreoriy

Langenthal we tmosteng
=

MENU
19. Kochtag, 17. Oktober 2024

Apero

Glas Weisswein
Verschiedenes Blatterteig-Apérogeback

Vorspeise
Kurbissuppe mit Pinienkernen

Hauptgang

«Hacktatschli» an leichter Senfsauce
Rote / Gelbe Riiebli und grine Bohnen
«Hausgemachte» Nudeli
Dessert

Johannisbeerkuchen
Kaffee

Getranke

Rotwein / Wasser

Menuzusammenstellung und Leitung Kochtag:
Willi Jenzer und Hans Fliickiger
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Zum Start: Verschiedenes Blatterteig Apérogebéack (ohne Bild)

Heute: Willi ist fiir den Kochtag verantwortlich — natiirlich unter Aufsicht des Meisters....
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Vorspeise: Kiirbissuppe

Hauptgang: Hacktatschli mit
hausgemachten Nudeln und
"Zubehor"
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Zum Schluss fehlt auch ein feines Dessert nicht: Johannisbeerkuchen

A

orite pleinement

Real Magic

ir profiter
n CocaCola:
> la bouteille en verre,
Avec des glacons et du citron,

Links zu den Rezepten:

Blatterteig Apérogeback
Hacktatschli

Gemdse, Riibli, Bohnen
Nudeln hausgemacht
Leichte Senfsauce
Johannisbeerkuchen

Rezepte und Fotos: Benu Widmer
Dokument: Res Ryf
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https://www.seniorebruegg.ch/files/Versch_Blaetterteig_Aperogebaeck.pdf#asset:61093@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Hacktaetschli.pdf#asset:61095@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Hacktaetschli.pdf#asset:61095@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Gemuese_Rueebli_Bohnen.pdf#asset:61096@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Nudeln-Hausgemacht.pdf#asset:61097@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Leichte-Senfsauce.docx.pdf#asset:61098@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Leichte-Senfsauce.docx.pdf#asset:61098@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Johannisbeer_Kuchen.pdf#asset:61099@1:url
https://www.seniorebruegg.ch/files/Johannisbeer_Kuchen.pdf#asset:61099@1:url

