Donnerstag, 25. April 2024, 15. Kochtag mit Benu
Der 15. Kochtag stand im Zeichen der Selbstandigkeit. Menlwabhl, Einkauf, Zubereitung — all
dies lag in der Verantwortung der Kochkiinstler. Benu liess ihnen freie Hand, nahm aber

seine Verantwortung als Chefkoch wahr, indem er die Aktivitaten seiner Mitglieder Gber-
wachte und bei Bedarf seinen guten Rat beisteuerte.
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Langenthal und umgebung

MENU

15. Kochtag, 25. April 2024

Apéro

Blatterteigstangen mit Rohschinken,
Glas Weisswein

Vorspeise

Niisslisalat und Cicorino, Datteltomaten und
Felchenstreifen garniert

Hauptgangqg

Eglifilet mit Zitronensauce, Romanesco
und Wildreis

Dessert

Crépe mit Himbeersauce
Kaffee

Getranke

Rotwein / Wasser

Mentizusammenstellung und Leitung Kochtag,
Chr. Aeberhard und H.U. Jordi
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Die nachstehenden Bilder dokumentieren die Zubereitung des Apéogebacks.
H.U Jordi und Chr. Aeberhardt waren fiir die Menuezusammenstellung und Leitung
verantwortlich, wie erwahnt mit Unterstltzung von Benu.
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Sieht doch gut aus, das Apérogeback! Aus welchen Griinden von den weiteren Speisen keine Bilder
vorliegen, entzieht sich der Kenntnis des Schreibenden. Dem Vernehmen nach hat aber alles wunder-
bar geklappt und letztlich sind alle gesattigt und zufrieden nach Hause gekommen.

Bilder und Infos zum Apérogeback: Hans Flickiger
Ubriger Text: Res Ryf
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